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Hachine a caffi prSvu pour une voiture. 

La prSsente invention concerne une machine & cafe 
espresso pr6vue pour un v£hicule a bas voltage, comme une 
5 automobile, un bateau, une caravane et autres habit acles 
fixes ou pouvant pe deplacer. 

II existe dej& dans l'itat de la technique dee machines a 
caf€ espresso utilisables dans des automobiles. Le brevet 

10 US 6 '062 '127 concerne une machine a caf£ espresso 

utilisable dans une automobile. La problfime avec ce type 
de dispositif est que le caf£ est obtenu dans le 
recipient gr&ce au fait que I'eau se met 3l bouillir et 
que la vapeur d'eau permet 1> extraction du caf£. Ceci a 

15 au moine deux consequences : d'une part,, on obtierit un 
caf£ brills car la temperature de l'eau d 1 extraction est 
comprise entre 100 et 120 Q c et d' autre part f pour 
aj outer l'eau daps le reservoir, il faut ouvrir et 
refermer toute la machine, ce qui n£cessite une 

20 manutention trSa peu commode pour le consommateur . 

Le but de la preeente invention est de mettre a 
disposition du consommateur, dans un habitacle a bas 
voltage, une machine a caf£ espresso ne present ant pas 
25 lee inconv^nients de i'Stat de la technique. La machine a 
caf£ selon 1' invention permet de diminuer lea 
manutentions pour s*en servir et garantit la preparation 
d'un bon ca£§ de maniSre uniforme dans le temps. 

30 La prSsente invention concerne une machine a cafe 

espresso prevu pour un vShicule a b^s voltage comprenant 
un reservoir pour 1'eau reli£ a une pompe pour I'amenee 
de l'eau vers un £lfiment chauffant, lui-mime relie a une 
tSte d' extraction d*une portion de caf£, une fermeture 

35 mobile de ladite tfite avec un moyen permettant de 

dSplacer ladite fermeture depuis une position d'ouverture 
a une position de fermeture et inversement, un conduit de 
dSbit de cafe sur ladite fermeture et une liaison pour 
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1» alimentation Slectrique, dans laquelle le chauffage de 
1' Element chauffant eat coups ou travaille a puissance 
r£duite lorsque Xa potnpe eat activ^e. 

Par vShicule a bas voltage selon la prSeente invention, 
on entend une automobile, un bateau ou autre habitacle 
relig a une batterie de 12 a so volts. Le but de 
11 invention est de pouvoir faire un cafS espresso avec un 
£l£ment chauffant pret en vine dur£e de l'ordre de 4 
minutes. II est bien entendu qu'apris le premier 
chauffage de 1» element chauffant, a savoir pour les cafSs 
suivants, la dur£e da chauffe est moindre. L 1 important 
dans cette machine est que l f €l#ment chauffant ne 
fonctionne pas ou alors qu»a puissance rgduite lorsqu'on 
fait l 1 extraction du caffi. 

Par portion de cafe dans la prSsente description on 
entend tout type de portion, ausi bien une portion 
eipballee dans du papier filtre ou du non tiesS qu'une 
portion scell^e et qui s'ouvre sous l'effet de la 
pression. Dans ce dernier cas, on utilise par exemple des 
capsules faisant l'objet du brevet EP 512*468 au nom de 
la demanderesse. Dans ce cas, la t§te d' extraction doit 
presenter une aiguille comme mentionn£ dans le brevet EP 
512*470 au nom de la demanderesse. Dans ce cas en outre, 
la fermeture mobile da 1$ t€te doit presenter des 
S16ments en relief et en creux , comme d£crit dans le 
brevet ci-dessus. 

moyen de dSplacement de la fermeture est un systems a 
coulissement, dans lequel la fermeture est dSplacSe dans 
deux guides pour arriver a une position de blocage de 
ladite fermeture sur la tSte d 1 extraction, de maniere a 
garantir une bonne StanchSite de ladite machine lors de 
1' extraction de la portion de caf<§. Le d^placement de la 
fermeture se fait d'abord par une translation 
horizontale, puis on appuie sur ladite fermeture. Dans un 
autre mode de realisation, le moyen de fermeture est un 



systems a machoires, danp lequel la t£te d» extraction est 
fixe et la fermeture est rabattable selon un arc de 
cercle eur ladite t£te : il faut aussi prevoir dans ce 
caa, un moyen de solidarieation de la fermeture sur la 
t£te d 1 extraction, 

Un autre grand intgret de la machine selon I 1 invention 
est qu'on peijt la charger, la faire fonctionner et la 
dScharger avec une aeule main. II est bien entendu qu'en 
cas d f utilisation d^ne we automobile en mouvement, il 
eat exclu que ce soit le conducteur du vShicule qui 
prepare le cafe , mais son passager. 

II est prdvu aussi dans la machine selon 1' invention, une 
partie de stockage de portions £ extraire et une partie 
de stockage de portions extraitee. 

Lorpque le vShicule est en marche et que le caffi est 
prepare h ce moment IS , il faut bien stir eviter tout 
renversement du caffi, On prSvoit k cet effet, un 
receptacle de maintien de recipients empiles directement 
en dessous de la sortie du conduit de debit de cafe, Les 
recipients utilises 3ont avantageusement des gobelets en 
plastique. 

Lorsque le sonsoniroateur veut degager de la machine a caf€ 
la portion qui vient d'etre extraite, il est bien Evident 
que celle-ci est trds chaude ; on pr£voit h cet effet une 
bague disposSe dans la tSte d» extraction permettant 
Injection manuelle de portions extraites. 

On peut aussi envieager la machine a cafS dScrite ci- 
dessus dans un cadre plus g£n£ral. invention concerne 
une machine & cafS espresso comprenant un reservoir d»eau 
reliS a une pompe pour I'amenSe de 1'eau vers un §16ment 
chauffant, lui-m§me reliS a une tSte d' extraction d'une 
portion de caf§, une fermeture mobile avec un moyen 
permettant de d£plac r ladite fermeture depuis une 



position d'ouvertu? a una position de fermeture et 
inversement, un conduit de debit de cafe sur ladite 
fermeture, dans laquelle le moyen de fermeture de ladite 
tete est a coulisaement ou a machoire et ladite machine 
etant reli4e a une alimentation electrique. Ce qui a ete 
dit precedemment pur le moyen de fermeture reete 
egalement valable pour oette machine. 

ha prSsente invention eoncerne en outre une machine a 
cafe espresso comprenant un reservoir d'eau relig a une 
pompe pour l'amenee de 1'eau vers un element chauffant, 
lui-meme relie a une tete d' extraction d'une portion de 
cafe, une fermeture mobile avec un moyen permettant de 
deplacer ladite fermeture depuia une position d'ouverture 
a une position de fermeture et inverBement, un conduit de 
debit de cafe sur ladite fermeture , dans laquelle la 
tete d' extraction comprend une bague permettant 
1' ejection manuelle de portions extraites, ladite machine 
etant reliSe a une alimentation electrique. 

L 1 invention coneeme encore une machine a cafe espresso 
comprenant un reservoir d'eau relie a une pompe pour 
l'amenee de l'eau vers un element chauffant, lui-meme 
reliS a une tete d' extraction d'une portion de cafe, une 
fermeture mobile avec un moyen permettant de deplacer 
ladite fermeture depuis une position d'ouverture a une 
position de fermeture et inversement, un conduit de debit 
de cafe sur ladite fermeture , comprenant en outre un 
receptacle de maintien de recipients empiies directement 
en dessous de la sortie du conduit de debit de cafe et 
etant reliee a une alimentation electrique. 

La preBente eoncerne egalement un procede de preparation 
d'un cafe espresso de qualite uniforme dans un v6hicule a 
bas voltage, dans lequel on procede selon les Stapes 
suivantes a partir d'un dispositif pour la preparation 
d'un cafe espresso; 
- on chauffe un element chauffant, 
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- on coupe le chauffage dudit Element ou on le r£duit, 

- on fait couler l'eau & travers ledit 616ment a l'aide 
d f une pompe, 

- on fait une extraction de la portion de cafe et 
5 - on rScupSre le cafS dans un recipient. 

Par caf6 espresso de qualite uniforme dans la prSsente 
description , on entend un cafS non brdle, de bonne 
quality constants tasse aprSe taese et egalement un cafS 
10 regulier dans me seule extraction. V Element chauffant a 
normaleroent une puissance de 200 a 1000 Watts et il est 
reli£ comme deja mentionnS ci-deesus a une batterie de 12 
a 50 Volte. 

15 Selon une autre forme du proc£3S, on procSde a partir 

d»un dispositif pour la preparation d l un cafe espresso en 
poiflpant de l'e^u cbaude a travers ledit dispositif a une 
temperature et & vine pression contr51£e. Selon cette 
forme de realisation, on est toujours sur que la 

20 temperature et la pression de l'eau dans le dispositif 
restent conscante et contribuent aussi a la quality 
uniforme du caf£ produit. 

Finalement, l r invention concerne un procedfi de 
25 preparation d'un ca£S espresso de qualitS uniforme dans 
un vehicule £ bas voltage a partir d'un dispo3itif pour 
la preparation d'un caf§ espresso, dans lequel le cafe 
est debits ^ travers ledit dispositif dans un recipient 
de maniere afire, 

30 

La suite de la description est faite en reference aux 
desains, sur lesquels 

Pig. 1 est une coupe schSmatique en perspective de la 
35 machine en position ouverte, 

Pig. 2 est une coupe scli^naatique en perspective de la 
machine en voie de fertneture, 
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Pig. 3 est une coupe schSmatique en perspective de la 
machine en position de fermeture et 

5 Pig. 4 est une coupe ech£m4tique de la partie de 
stockage. 

La machine selon l 1 invention cotriprend un chassis (1)/ 
dane lequel ae trouve tout le m€canisme de la machine. 
10 Celui-ci comprend un reservoir d'eau (2) qu'on peut 

remplir par l'ouverture (3) , Le conduit (4) en bas du 
reservoir m§ne 3. la pompe (5) et le conduit (6) 4 la 
3ortie de ladite pompe va vers 1* Sl£ment chauffant (7) . 
Le conduit (8) a la sortie de 1« element chauffant m£ne a 

15 la tSte d' extraction (9) comportant un logement (10) pour 
la capsule (18) £ extraire. Dane le logement (10) , il est 
prevu une bague (17) pour sortir la cartouche usag£e. La 
fermeture mobile (15) est actionnSe par un levier (14) et 
elle comprend un conduit de d£bit de cafS (16) . La* 

20 fermeture est guidee dans une glisaiSre (20) . Ita 

receptacle (11) est dieposS directement sous le conduit 
de debit de cafS (16) (machine en position fiermSe, telle 
que sur la Pig. 3) ; ce receptacle contient un empilement 
de gobelets (23) . La machine eat alitjientSe par exemple a 

25 unebatterie de voiture par une liaison non representee. 

La machine comprend f inalement une partie de stockage 
(12) de portions a extraire (21) et une partie de 
stockage (13) de portions extraitee (22) (Pig. 4) 

30 

Le fonctioimement de la machine selon l 1 invention est le 
suivant : On part de la position de la Pig. 1, la bague 
(17) est placSe dans le logement (10) de la tSte 
d' extraction (9) et on y depose une capsule (18) a 
35 extraire. Le consommateur agit sur le levier (14) dans le 
eens de la flScfre a, de maniSre a amener la fermeture 
(15) en regard de la tete d 1 extraction (9) : c'est la 
position de la Pig. 2, ladite fermeture Stant guidSe dans 
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1st glisei£re (20) en translation* Le consotpjnateur appuie 
alors sur ledit levier (5.4) pour faire deecendre la 
partie mobile (15) et agit ensuite sur ce levier (14) 
d^ns le sens de la fleche B , de maniSre & solidariser de 
5 maniere etanche la tfite 4 1 extraction (9) de la fermeture 
(15) grtce au syst&ne de verrouillage (19), et plus 
particuliSrement par les crochets (30). Lorsque l r Sl£ment 
chauffant (7) a atteint la temperature requise, il arr£te 
de chauffer et la pompe (5) am&ne l'eau du reservoir (2) 

10 jusqu'S, la tSte d'extjraction (9)* L'aiguille (26) a perce 
le bas de la capsule lore de son introduction et le haut 
de la capsule va s'appuyer contre les §16ments en creux 
et en relief (25) : lorqu'une pre^sion euffisante est 
atteinte dans la capsule, la face superieure de la 

15 capsule s'ouvre contre lesdits elements en creux et en 
relief et le cafS s'Scoule par le conduit de debit de 
caffi (16) dans le gobelet (23) . Une fois que la quantite 
requise est atteinte, par exeinple 60 ml, la pompe est 
arrStee et le caf$ est pr£t. Le receptacle (11) permet un 

20 bon maintien du cafe m^me si la voiture est en mouvernent. 

II suffit alors de d£verrouiller la machine en agissant 
sur le levier (14) et de revenir avec la fermeture (15) 
dans la position de la Pig, 1. Le consommateur retire la 
25 bague (17) et diverse la capsule usagSe dans la partie de 
stockage (13) , replace la bague (17) et remet une 
nouvelle capsule de la partie de stockage (12) dans la 
t§te d» extraction (9), si l 1 autre occupant du vShicule 
eouhaite ausei un caf£> 
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R vendic^tions 

■ 1) Machine a caf£ espresso pr£vu pour un v£hicule a has 
voltage comprenant un reservoir pour l'eau reliS & une 
pompe pour 1' amende 4® l'eau vers un SISment 
chauffant, lui-meme reli6 £ une t§te d' extraction 
d'une portion de cafS, une fermeture mobile de ladite 
tSte avec un moyen permettant de dSplacer ladite 
fermeture depuis une position d'ouverture h une 
position de fermeture et inversement, un conduit de 
dSbit de caf<§ ear ladite fermeture et une liaison pour 
1 1 alimentation £lectrique, dans laquelle le chauffage 
de l'61£ment chauffant est coup6 ou travaille a 
puissance reduite loreque la poinpe est activSe. 

2) Machine a cafe selon la revendication l, dans laquelle 
le moyen de d^placement de la fermeture est un 
syetSme a coulissement . 

3) Machine a cafe salon la revendication 1, dans laquelle 
le moyen de d^placement de la fermeture est un 
syetSme a machoiree, 

4) Machine 4 caf£ selon l ! une des revendications 1 a 3 f 
dans -laquelle- on peut la charger, la faire fonctionner 
et la d^charger avec une seule main. 

5) Machine & caf£ selon I'une des revendications 1 % 4, 
comprenant en outre une partie de stockage de portions 
a extraire et une partie de etockage de portions 
extraitea • 

6) Machine S. caf6 selon l'une des revendications 1 a 5, 
comprenant un receptacle de maintien de recipients 
empiles directement en dessous de la sortie du conduit 
de d^bit de caf£. 

7) Machine & caf£ espresso comprenant un rSeervoir d'eau 




10 



relie a une pompe pour 1'swenee de l'eau vers un Pigment 
chauffant, lui-m£me reliS a une tSte d r extraction d'une 
portion de cafe, une fermeture mobile avec un moyen 
permettant de dSplacer Indite fermeture depuis une 
position d'ouverture a une position de fermeture et 
inversement, un conduit de d§bit de caf6 sur ladite 
fermeture, dans laguelle le moyen de fermeture de ladite 
t§te est a couliesement ou a machoire, ladite machine 
etant relive a une alimentation 6lectrique. 



B) Machine a caffi espresso comprenant un reservoir d'eau 
reli£ a une pompe pour I 1 amende de l'eau vers un 
S16ment chauffant, lui-mSme relie a une tSte 
d' extraction d'une portion de caf€, une fermeture 

15 mobile avec un moyen permettant de deplacer ladite 

fermeture depuis une position d'ouverture a une 
position de fermeture et invergement, un conduit de 
dSbit de cafe sur ladite fermeture, dans laquelle la 
tSte d r extraction comprend une bague permettant 

20 1 T ejection manuelle de portions extraites, ladite 

machine etant reliee a une alimentation electrique. 



9) Machine a cafe espresso comprenant un reservoir d'eau 
relie a une pompe pour 1 1 amende de 1 1 eau vers un 
element chauffant, lui-meme relie a une tete 

d 1 extraction d^une portion de cafe, une fermeture 
mobile avec un moyen permettant de deplacer ladite 
fermeture depuis une position d'ouverture a une 
position de fermeture et inversement, un conduit de 
dfibit de cafe" sur ladite fermeture, comprenant en 
outre un receptacle de maintien de recipients empil£s 
directement en dessoup de la sortie du conduit de 
d&bit de cafS et €tant relive a une alimentation 
Slectrique. 

10) Proced§ de preparation d'un caf6 espresso de quality 
uniforme dane un vehicule a bas voltage, dans lequel 
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on procede selon leg etapes suivantes a partir d'un 
dispositif pour lq. preparation d'un cafe espresso; 

- on chauffe un £l£ment chauffant, 

- on coupe le chauffage dudit 6l£ment ou on le r£duit, 

- on fait eouler 1'eau a travers ledit Element a 1'aide 
d'une pompe, ' 

- on fait une extraction de la portion de cafe et 

- on r£cup£re le caf<5 dans un recipient. 

11) Proc6d£ de preparation d'un caffi espresso de qualite 
uniforme dans un vghicule a t>as voltage/ dans lequel 
on procede a partir d'un dispositif pour la 
preparation d'un caf£ espresso en pompant de l»eau 
chaude a travels ledit dispositif a une terr^erature et 
a une prepaion contr6l6e. 

12) Procede de prSpay^tion d'un caf£ espresso de quality 
uniforme dane un vefcicule £ bas voltage a partir d'un 
dispositif pour la preparation d'un cafe espresso, 
dans lequel le caf£ est dSbite a travers ledit 
dispositif dane un recipient de maniere afire. 



AbregS 

Machine a cafS prSvue pour un voiture 

5 La presents invention concerne une machine a cafe 

espresso pr£vu pour un v£hicule a has voltage comprenant 
un reservoir pour I'eau (2) relifi a une pompe (5) pour 
1" amende de l'eau vers un element chauffant (7), lui-m§me 
relie 3. une tete d' extraction (9) d'une portion de cafe 

10 (IB) , une ferrneture mobile (15) de ladite tSte avec un 

moyen (2 0) permettant de dSplacer ladite ferrneture depuis 
une position d'ouverture a une position de ferrneture et 
inversement, un conduit de d£bit de cafe (16) sur ladite 
ferrneture et une liaison pour l 1 aliment at ion Slectrique, 

15 dans laquelle le chauffage de l'Sl&nent chauffant est 
coupe loreque la pottle est activ£e. 



Pig- l 
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